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Lundi O6 Juin 2022

PENTECOTE

Mardi O7 juin 2022

Coleslaw

*Veau Bio marengo
Semoule Bio

Fourme d’Ambert AOP
Abricot local

Mercredi 08 Juin 2022

Tomates Bio Locales
Boles de picolat
Petit pois au jus
Babybel

Péche

=
=

D

Melon type charentais
Tortilla

Pennes Bio a la tomate
Samos

Creme dessert chocolat Bio

Vendredi 10 Juin 2022

Salade de riz Bio au thon
*Hoki sauce indienne
Duo de haricots persillés
St Nectaire AOP

Cerises locales

Origines :

*Veau Bio : Veau Bio Primeur des Montagnes Pyré-
néennes, France Occitanie (Roussillon et Cantons
limitrophes)

*Hoki : Macruronus novaezelandiae, péché par chaluts,
Océan Pacifique Sud-Ouest (FAO 81)

Lundi 13 Juin 2022

Melon d‘Espagne

Paleron de boeuf au jus
Purée de légumes verts Bio
Yaourt mixé aux fruits

e0c0cccccccccccce

Mardi 14 Juin 2022

Paté en crolte de volaille
*Cabillaud sauce bourride sétoise
Céréales gourmandes Bio
Emmental Bio
Abricot Bio local

e0c0cccccccccccce

Mercredi 15 Juin 2022

Macédoine de légumes

Paupiette de saumon creme de ciboulette
Semoule Bio

Carré frais Bio

Purée de pommes abricots Bio
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Wowsl Jeudi 16 Juin 2022

CEuf dur Bio et salade verte locale
Dahl de lentilles Bio et petits pois
Riz parfumé

Moelleux chocolat

e0c0cccccccccccce

Vendredi 17 jJuin 2022

Nos chefs revisitent les recettes de terroir
MENU A THEME:

e0c0ccccccccccce

Origines :

*Porc : « Pyrénéus Excellence » France Occitanie
*Cabillaud : Gadus morhua, péché par lignes et hamegons
ou par chaluts, Atlantique Nord Est (FAO 27)

POMMES DE TERRE PRIMEUR LOCALES

os chefs revisitent les recettes de terroir

Lundi 20 Juin 2022 Lundi 27 Juin 2022

Salade sariz &%
R6ti de veau Label Rouge sauce moutarde
Haricots verts Bio persillés
St Paulin

Liégeois au chocolat
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Mardi 28 Juin 2022

Q Concombres Bio, mais Bio et miettes

Tomates Bio

*Merlu Madras

Purée de pommes de terre
Yaourt brassé fraise Bio

Mardi 21 Juin 2022

Mais Bio, olives et dés de mimolette

*Beeuf Bio maitre d’hétel I gz\t/?;r £
% Petits pois & I'échalote ) V?f-'
. ) Rondelé nature
Abricot Bio local = . )
¥ Abricot Bio
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Mercredi 22 Juin 2022 Mercredi 29 Juin 2022

Taboulé Bio

. Chorizo et cornichon
Escalope de porc local

Fricadelle de beoeuf et ketchup

a la méditerranéenne : ]
Frites =
Beignets de courgettes SoEEE G {
Bor?bel ) i . B= Cerises locales
Petit suisse sucré et Plumeti vanille ¥
eudi 23 Juin 2022 Jeudi 30 Juin 2022

' <\

Salade verte et noix Mini tresse au fromage gﬁ:_“/

Lasagnes aux légumes cuisinés
mozzarella et basilic Bio

Six de Savoie

Purée de pommes péches Bio

®ec0cc0ccccce

Vendredi 24 Juin 2022

Petits batonnets de crudités
(concombres, carottes) et sauce bulgare
Aiguillettes de poulet roti

Salade de blé Bio a la catalane

Yaourt a boire DEJEUNER SUR
L'HERBE
Origines :

Pom’potes
*Beeuf Bio : Beeuf Bio Fleuron des Montagnes Pyré-
néennes, France Occitanie (Roussillon et Cantons
limitrophes)
*Porc : « Pyrénéus Excellence » France Occitanie
*Merlu : Merluccius productus, péché par chaluts, Pa-
cifique Nord-Est (FAO 67) / Merluccius hubbsi, péché
par chaluts, Atlantique Sud-Ouest (FAO 41)

Omelette Bio
Blé Bio champignons
Péche Bio

---------- 00000000 00000000000000000000000000000000000000000

Vendredi O1 Juillet 2022

Tomates cerises locales et salade verte Bio
Cubes de poisson meuniéere
Courgettes Bio a la provencale
sur lit de riz Bio

Tartare ail et fines herbes
Yaourt aromatisé vanille Bio
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UDSIS

Grandiv de toutes nes forces

Lundi O4 Juillet 2022

Paté en crolte de volaille
*Axoa de Vedell IGP
Purée crécy

Cantal AOP

Melon type charentais Bio

Mardi O5 Juillet 2022

i

Tomates Bio

R6ti de dinde Label Rouge a la tomate
Flageolets au jus

Vache qui rit

Fromage blanc aux fruits

Mercredi 06 Juillet 2022

LR

Pasteque Bio et dés de brebis
*Cabillaud aux agrumes

Riz Bio créole

Emmental Bio

Flan vanille nappé caramel Bio

Jeudi O7 Juillet 2022

Salade sombrero

Pané fromager

Flan de poireaux

Tome Noire IGP
Nectarine blanche locale

Vendredi 08 Juillet 2022

VACANCES

Origines :

*Vedell IGP : Vedell IGP des Pyrénées Catalanes, France
Occitanie (Roussillon et Cantons limitrophes)

*Cabillaud : Gadus morhua, péché par lignes et hamegons
ou par chaluts, Atlantique Nord Est (FAO 27)

Certains menus peuvent étre amenés a changer en cas de probléme d'approvisionnement
(disponibilité du produit, délais de livraison...); ils seront actualisés sur notre site internet :

WWW.UDSIS.FR



